Carte des mets

Les Entrées

L’assiette de crudités

La Salade de Chevre Chaud

Le Paté en croute et ses crudités
Le Presskopf et ses crudités

La Terrine de canard aux légumes de soleil

Les Plats

Le Dos de Cabillaud

Le Quasi de Veau

Le Pavé de Rumsteack
Le Faux Filet Simmental

Le Magret de Canard

Supplément frites, spitzle ou salade verte

Les Fromages

Assiette du terroir (4 variétés de fromages)

Tous nos plats sont servis avec des légumes de saison et accompagnés de frites ou spitzle au choix.
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Les Garnitures sont choisies en fonction du marché et changent donc tres régulierement.

Pour votre plaisir, notre cuisine est élaborée uniquement avec des produits frais
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